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BASES DE LA CONVOCATORIA DE 6 BECAS PARA LA REALIZACION DEL
PROGRAMA DE ESTUDIOS PROPIOS EN ARROZ Y ALTA COCINA
MEDITERRANEA (Titulos propios de: Experto en Historia, Globalizacion y
Turismo en torno al arroz y Alta Cocina Mediterranea; Especialista en Ciencia y
Tecnologia Culinaria, Maridajes, Arroces y Alta Cocina Mediterranea; y Master en
Arroces y Alta Cocina Mediterranea Aplicada), organizado por el Centro de
Formacion Continua de la Universidad de Alicante.

Al amparo del convenio marco suscrito entre la Universidad de Alicante y el
Ayuntamiento de Benidorm para la colaboracion en materia de educacion, se
convocan 6 becas para cursar los estudios de Experto en Historia, Globalizaciéon y
Turismo en torno al arroz y Alta Cocina Mediterranea; Especialista en Ciencia y
Tecnologia Culinaria, Maridajes, Arroces y Alta Cocina Mediterranea; y Master en
Arroces y Alta Cocina Mediterranea Aplicada de la Universidad de Alicante. En
este sentido y con el fin de facilitar el acceso y la permanencia en los estudios
universitarios de aquellos/as profesionales que quieren dedicar una parte de su tiempo
a la formacién y/o actualizacién, el Ayuntamiento de Benidorm presenta la siguiente
convocatoria.

1. Objeto

El objeto de esta convocatoria es conceder 6 becas de estudio, durante el
curso académico 2019-2020, destinadas a cubrir una parte del importe de los
precios publicos de las matriculas para la realizacién de los estudios de:

e Experto en Historia, Globalizacién y Turismo en torno al arroz y Alta
Cocina Mediterranea. Dos becas de 500 € cada una.

e Especialista en Ciencia y Tecnologia Culinaria, Maridajes, Arroces y
Alta Cocina Mediterranea. Dos becas de 1.500 € cada una.

e Master en Arroces y Alta Cocina Mediterranea Aplicada de la
Universidad de Alicante. Dos becas de 2.000 € cada una.

La aportacion econdmica en concepto de seis becas de estudio es de 8.000 €
(exento de IVA) para el curso académico 2019/2020, con cargo a la partida 13
3260 48100 del presupuesto vigente.

2. Requisitos de los/las solicitantes
Podran ser destinatarios/as de las becas:

e Los/las aspirantes a ser destinatarios/as de las becas deberan presentar la
solicitud de inscripcion en el municipio de Benidorm, debiendo reunir los
requisitos siguientes:

= Estar empadronados/as en Benidorm como minimo desde hace un
afo a partir de la publicacién de la convocatoria.

= Tener un minimo de 2 afios de experiencia laboral acreditada en el
ambito de la restauracion, hosteleria y/o gastronomia.

= No estar disfrutando de otra beca o ayuda de la misma categoria o
analoga finalidad dirigida a la obtencién de la misma titulacion.

= No encontrarse incurso/a en ninguna de las circunstancias que
impiden obtener la condicion de beneficiarios sefialadas en el articulo
13.2 de la Ley General de Subvenciones, en particular estar al
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corriente en el cumplimiento de las obligaciones tributarias y de la
Seguridad Social.

La condicion de becario/a no generara en ninglin momento relacion laboral y/o
administrativa alguna ni con la Universidad de Alicante ni con el Ayuntamiento
de Benidorm.

Duracién y dotacién de la beca

e El periodo de disfrute de esta beca sera durante el curso académico
2019/2020.
e Ladotacion de cada una de las becas sera de:

o Dos becas de 500 € cada una para matriculados/as en
Experto en Historia, Globalizacién y Turismo en torno al
arroz y Alta Cocina Mediterranea.

o Dos becas de 1.500 € cada una para matriculados/as en
Especialista en Ciencia y Tecnologia Culinaria, Maridajes,
Arroces y Alta Cocina Mediterranea.

o Dos becas de 2.000 € cada una para matriculados/as en el
Master en Arroces y Alta Cocina Mediterranea Aplicada de la
Universidad de Alicante.

Las becas para la titulacion de Experto en Historia, Globalizacién y
Turismo en torno al arroz y Alta Cocina Mediterrdnea y de Especialista en
Ciencia y Tecnologia Culinaria, Maridajes, Arroces y Alta Cocina
Mediterranea pueden acumularse obteniendo una beca de 2.000 € (500 +
1.500 €) en caso de matricularse en Experto+Especialista+Trabajo Fin de
Master.

Plazo y formalizacién de solicitudes

Las solicitudes se presentaran por escrito mediante el impreso normalizado de
solicitud en el plazo de 30 dias naturales a partir del dia siguiente al de la fecha
de publicacién de esta convocatoria. Los impresos normalizados de solicitud de
la beca se encuentran a disposicion de los interesados en el Ayuntamiento de
Benidorm.

La solicitud se presentara acompafada de los siguientes documentos:

Fotocopia del Documento Nacional de Identidad de la persona solicitante
Certificado de empadronamiento

Certificaciéon o acreditacion de la experiencia laboral

Curriculum Vitae

Aquellos otros documentos que resulten necesarios para acreditar los
requisitos especificos y deméas condiciones establecidos en esta
convocatoria, asi como otros documentos que el solicitante considere
oportuno adjuntar.

Criterios de valoracién

Las solicitudes seran evaluadas segun los siguientes criterios y baremos y se
tendra en cuenta el criterio de paridad:
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a) Evaluacion del Curriculum (70%). Se valoraran especialmente los méritos
relacionados con la cocina mediterranea y de autor

b) Cursos de formacion relacionados con la cocina y la gastronomia (20%)

c) Otros méritos relevantes (10%)

Resolucion de las becas

La seleccion de los candidatos/as serd realizada por una Comisién de
Seleccion nombrada por el Rector de la Universidad de Alicante, especializada
en gastronomia y artes culinarias, con la siguiente composicion:

e PRESIDENTE: Director/a de Master de Arroces y Alta Cocina
Mediterranea.

e SECRETARIO: Coordinador/a del Master de Arroces y Alta Cocina
Mediterranea.

e DOS VOCALES: Catedratico de universidad especializado en
gastronomia, Chef de reconocido prestigio.

Para la resolucion de las Becas, en caso de que la Comision lo estime
oportuno se podra citar a las personas candidatas para la realizacion de una
prueba practica y/o entrevista personal al objeto de contrastar y/o evaluar con
mayor precision los méritos alegados.

La Comision de Seleccién hard publicas las puntaciones obtenidas por los
candidatos/as y su orden de prelacion, ordenadas segun la puntuacion final
obtenida y dirimiendo los posibles empates.

La Resolucién definitiva serd publicada en los tablones de anuncios del
Ayuntamiento de Benidorm, asi como en su pagina web.

Obligaciones de los becarios/as
Seréan obligaciones de las personas beneficiarias de la beca de formacion:

o Acreditar el cumplimiento de los requisitos y condiciones establecidos en
las bases de la convocatoria.

e Seguir durante el curso correspondiente al periodo de disfrute de la beca,
por ensefianza oficial, los estudios en que se encuentren matriculados.

e Solo en el caso de los/las alumnos/as matriculados/as en la modalidad
Experto+Especialista+tTFM y Master sera preceptivo que la tematica del
Trabajo Fin de Master (TFM) esté orientada a alguna de las siguientes
tematicas sobre la gastronomia de Benidorm:

A. Lacocinamarinera de Benidorm.

Benidorm, antes de convertirse en la ciudad turistica que es hoy, poseia
una historia ligada al mar que debe enorgullecer a sus ciudadanos. Es
de admirar como una poblacion que oscilé entre 2.000 y poco mas de
3.000 habitantes entre fines del S.XVIII y principios del XX, consigui6
una representacion notabilisima en los oficios marineros. Esa
importancia historica vinculada al mar ha dejado en Benidorm su
impronta, entre otras cosas en su gastronomia, que cuenta con ricos
platos de origen marinero.
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B. Lacocinafestiva de Benidorm.

Benidorm posee una rica cocina tradicional con platos peculiares que
se consumen habitualmente asociados a momentos festivos. Desde el
Putxero de Nadal a los calamares rellenos, pasando por la dulceria
tipica como los bollos de San Blas o los pasteles de boniato.

C. Investigacién basada en variaciones sobre platos tradicionales.

Partiendo de recetas tradicionales como el arroz con boquerones y
espinacas, el arroz caldoso con salmonetes y calabaza o los bollos a la
paleta, el estudiante realizara versiones actualizadas de la receta para
contemporaneizarla convirtiendo un plato de la cocina tradicional en un
plato de alta cocina.

e Ademas, deberd entregar una memoria de las actividades realizadas a la
finalizacion del periodo de disfrute de la beca.

e Cumplir con las normas e instrucciones marcadas por Universidad de
Alicante durante el desarrollo de la beca.

Renuncias

La renuncia a la beca concedida, sin causa que lo justifique a juicio de la
Comision de Seleccion que la otorgd, supondra la imposibilidad de volver a
solicitar una ayuda de estas caracteristicas en el futuro.

En caso de renuncia en plazo menor de 15 dias, desde la incorporacion del
becario/a, no devengara derecho a percepcion econémica alguna.

En caso de producirse renuncia a alguna beca, se podra adjudicar al siguiente
candidato/a segun el orden de prelacién establecido por la Comisién de
Seleccion.

Revocacioén

El incumplimiento de cualquiera de estas obligaciones serd comunicado
inmediatamente al Presidente de la Comisibn de Seleccion por los
responsables de los Servicios o Centros correspondientes, a efectos de la
apertura de expediente, que podra concluir con la revocacion de la beca y la
imposibilidad de obtener dicho beneficio en el futuro.

Proteccién y cesion de datos.

Se informa al interesado/a que los datos personales que se proporcionen a
través de la solicitud van ser objeto de tratamiento por parte del Ayuntamiento
de Benidorm (Responsable del tratamiento) con la finalidad de gestionar la
concesion de las becas. El Ayuntamiento de Benidorm dispone de Delegado de
Proteccion de Datos (DPD) cuyos datos de contacto son dpd@benidorm.org.

Los datos de los/as beneficiarios/as seran publicados en la web del
Ayuntamiento de Benidorm y en el Tablén de anuncios de dicho Ayuntamiento.
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La presentacién de la solicitud de ayuda implicara la aceptacién de la cesion de
los datos contenidos en la misma, asi como la de los relativos a la ayuda en su
caso concedida, al Ayuntamiento de Benidorm y deméas organismos publicos
con fines de estadistica, evaluacion y seguimiento, y para la comunicacion a
solicitantes de los diferentes programas y actuaciones para la formacion,
empleo y promocién empresarial, asi como para la difusion de los resultados
del programa a través de webs, redes sociales y medios impresos.

Ellla interesado/a podrd ejercitar sus derechos de acceso, rectificacion,
supresion y oposicién, limitacion, portabilidad en relacibn a sus datos
personales dirigiéndose por escrito al DPD a la direcciébn postal del
Ayuntamiento de Benidorm o por correo electrénico a la direccion
dpd@benidorm.org, facilitando copia de su DNI o documento identificativo
equivalente. Podra dirigirse a la Agencia Espafiola de Proteccién de Datos
(AEPD) para presentar una reclamacion cuando no considere debidamente
atendida su solicitud.
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